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- VINOS TINTOS

-—Vinga Alfori (Fontanars) Elaborado a partir de uva monastrell y posterior crianza
en tinas de roble francés. Fn nariz es elegante con aromas a fruta roja, compotas y

torrefactos. Todo seguido de una boca muy fresca 16.00€

- Les Alcusses (Moixent) Aromas a fruta madura con ligeras notas a carbén y
madera, de cuerpo meclio, equili]or&clo, sabroso, {rutal, fino y facil de beber. Un
tinto muy conseguido 1500€

~Monasterio de las Vifias RESERVA (Cariﬁena) Garnacha, ’tempranillo y carinena,
Crianza por separac]o. Aromas especiaclos con fondo de frutas maduras. En boca

elegante, estructurado, intenso y sabroso 1650€

~Gémezde Segura (Rioja) Predominio de madera nueva sobre un elegante fondo a
frutas negras bien maduras. 1500€

. Azpilicuetd (Rioja) De color Yojo cereza, de buena intensidad. Limpio y brillante.

Destacan las notas de fruta, sobre un fondo de madera tostada y suaves aromas.

1600€

Crianza con cuerpo, suavey agradable

~ Vifia Solorca (Ribera del Duero) Sus aromas evocan frutos del bosque y matices
de finas hierbas. En la boca es carnosoy bien equil ibrado con toques de 1i3eros
tostaclos o{recidos por el breve transcurso en la barrim 15.00€

VINOSBLANCOS

~Vinya Alfori Variedad Macabeo, vino de aromas muy limpios, tales como florales
y {ru’ta]es, en boca es fresco, con mucho volumen y buen equilibrio,_wm._,]4,00€

& Clm.rdonnag 9234 Un Chardonnay intenso en nariz, con aromas de manzana,

melocotén e hinojo y fruta exética sobre un fondo mineral. Un blanco amplio y

8raso con un paladar limpio y fresco 1400€

~Vall de Xal6 Moscatel de Alejandria, ligero, fresco y muy aromatico wu... 13.00€




