FRESRUITAS DE LA HVERTA /o e okGip @

TOMATE. ANCHOAS Y VENTRESCA / TOMATO. ANCHOVIES AND TUMA BELLY
ALCACHOFAS ALINADAS / GARNISHED ARTICHOKES Sc
TOMATE PARTIDO con bonito seco / TOMATO with dried bonite 12¢

ENSALADA DE PIMIENTOS con bacalao ahumado
FEPFER SALAD with smoked cod

ENSALADA DE LA CASA / HOUSE SALAD

ENSALADA GLORIA
Lechuga gourmet, membrillo, parmesana, fole y pipas
GLORIA SALAD Gourmaet lettuce, quince, Parmesan, fole gras and pipes

&

VSA TUS MANOS / BURAERS, SANWICHES  (HIPS

SANDWICH CUBANO / CuBAN SANDWICH &€
Carne de cerdo asada, jamén braseado, queso, pepinilios

¥ mostaza

Roast pork, braised ham, cheese, pickles and mustard
HAMBURGUESA DEL RINCON / rRiNCON BURGER 10¢

Carne angus, queso, ricula, tomate y cebolla
Angus meat, cheess, arugula, tomato and onion

NIDO DE Eﬂuounns VARIADAS Te
ASSORTED CROQUETT
PATATAS CON. m OLI / miou

- BRAVAS / spicY

- MOJO PICON / mooio

AL GRANo /' Ri(E

{Por encargo. min 2 pax. / precio x racién)
{preorder. mi. 2pax / price per ration)

PAELLA DE MARISCO 10¢
SEAFOOD RICE o

ARROZ BOGAVANTE 16€
RICE WITH LOBSTER

W

BOQUERONES FRITOS / FRIED ANCHOVIES »x
BUNUELOS DE BACALAO / COD FRITIERS 1
TORTAS DE CAMARON / SWUMF CAKES
CALAMARES A LA ROMANA / SQUIDS A LA RO
CHIRRETES / aar Fisu

QUISQUILLA FRITA / FRIED SHAIMPS i-
GAMBAS AL AJILLO / prawns mnm

CAZUELA DE GULAS. mmvmus’ gt‘*
CASSEROLE WITH GULAS. PRAWNS AND CLAMS .

ALMEIAS AL AJILLO / CLANS WITH G
MEJILLONES AL VAPOR r}m _
uzumntm.!m ir'» e 1B
PULPO A LA PLANCHA /0 ' - 15
munmmum:mmmm :
CHIPIRONES EN SALSA VERDE / souivs iv Gaeen siuce 10K
CALAMAR PLANCHA / GRILLED SQUID -
SEPIA EN SALSA VERDE / SEPIA IN GREEN §
PARRILLADA DE MARISCO / sear00D GAlLLED




