Queso fundido, salsa roja, guacamole y pico de gallo
L)

Nachos Gourmet
Queso fundido, salsa roja, guacamole, pico de gallo,
chili con carne y jalapefios

#
Nachos La Catrina

Ternera mechada, salsa roja, guacamole, pico de gallo,
crema agria, cebolla morada, y chile chipotle.

&
Jalapenos rellenos

Jalapenios rellenos y gratinados con queso cheddar
Jack Monterrey (6 und)

44 : -
Bravas poblanas ' | 8.00¢€

Patatas mex con una base de salsa brava y mole poblano

° @
Bravas La Catrina 5.00¢€

Con nuestra receta especial de salsa brava y mayonesa kimchi

@

Bravas marinas 12.00€
Langostinos rebozados en panko con una base
de romesco de chile cascabel

Bombas de platano macho rellenas de 3.50€
cangrejo Jaiba y queso Oaxaca (unidad)
(Plato tipico de Tamaulipas)
V| Albondigas a la Mexicana ! 6.50€
' Albondigas de ternera-en su salsa, granos de maiz, V4
i brunoise de zanahoria, guisantes y cilantro {
Tabla de gliesos (Gouda, Brie azul, Comt 2 (€) €l

f(vido con pan de cristal, frutos secos y dulce de membor
g - g e ¢ 5/

[Tabla de’jamon ibérico de bellota

Servido con pan de cristal y tomate (gyadogk

50gr 13.50€
100gr 22.50€

1.50€
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sirven 6@Atortillas de maiz (4 unidades por racion)
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Tacos al pastor (Tipicos de la ciudad de México)
Tacos de cerdo marinado en pasta de chile acompafiados de pifia asada

Tacos de carnitas (Tipicos de Michoacan)
Carne de cerdo y costilla cocinada a baja temperatura en
una olla de cobre como tradicionalmente se elabora en Michoacén

Tacos de cochinita pibil (Tipicos de Yucatan)
Carne de cerdo adobada en achiote y zumo de naranja,
deshuesada y reposada en hojas de platano y cocinada a baja temperatura

Tacos de Cuitlacoche y flor de calabaza
(Plato prehispanico)

El Cuitlacoche esta reconocido como la trufa mexicana,
uno de los sabores mas emblematicos del pais

Tacos de alambre (Tipicos de Ciudad de México)
Caracterizados por tener ternera, bacon ahumado,
queso Oaxaca fundido y pimiento morron

)
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12.00€

12.00€

12.00€
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" Quesadilla La Catrina
Came a elegir entre tinga de pollo, tinga de ternera,
carmtas y gitlacoche con flor de calabaza Y queso monterrey Jack fundido.

Quesadilla Guerrero
~$ jamon york y queso cheddar Jack Monterrey

Quesadllla Mexd|terranea : | 13.00t/ )Q

illa de trigo o de maiz y carne entre
) tinga de pollo o tinga de ternera)

, Rabo de toro cocinado a baja temperatura durante 6 horas
L acompanado de queso Oaxaca y chile chipotle

Cﬂv‘

Burritos Texmex. (elige tortilla de trigo o de maiz y carne entre
carnitas (cerdo) tinga de pollo o tinga de ternera)

: a elegir, a rojo, salsa habanera,
 cremaag le de queso fundido

Carne a eleg:r fruoles negros, arroz re}o, salse

queso fundido y pico d?lo
& ot
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Huevos rotos \
Huevos ecoldgicos ocinados ‘@ baj

parmentier de ﬁ’aﬁa papada ibérice

Carpaccio de roast beef de ternera

Ternera cocinada a baja temperatura por un corto tiempo alifiado
con una reduccion de frambuesa, lascas de parmesano,

pifiones y para contrastar un poco de ricula

-
Magret de pato

Magret de pato francés a la Beurre noisette
con una demi glace de higos y vino tinto

e

Pollo con mole Poblano y arroz a la mexicana 12.00€
El mismo nombre nos explica su esencia al tener especias molidas

en las cuales la mas importante es la semilla de cacao,

de la misma manera otorgandole su inigualable sabor a chocolate,

. @
DE LA HOERTA

Tartar de salmon 9.00€
Salmon ahumado, guacamole, tomate y cebolla dulce

o

Ensalada César (Tipica de Tijuana) 11.00€

Mix de diferentes lechugas con pollo crispy poco picante, queso Oaxaca,

' |\ croutons de pan con ajo y salsa césar

40 i@ 8

\ Ensalada ranchera (Tipica de Baja California) 10.00€

#

~/ Ensalada tropical (Tipica de Yucatan)

Mix de lechugas, maiz, cebolla roja encurtida, tomate, pepino y queso de cabra

Timbal de verduras asadas con un toque de trufa blanca o
Pimiento rojo, pimiento verde, berenjena, cebolla caramelizada, tomate italiano y

e ) (%)

Mix de lechugas con pifia a dados salmén ahumado, bacalao shtmado,

Vinagreta de naranja, queso Daxaca y nueces caramelizadas

N ™




s dentro de la calidad maxima existente.

\un tiempo de maduracion de entre 60 a 120 dia
u sabor se concentre y se magnifique.

la brasa, cebolla de cambray y patatas asada

Tomahowk yo
Grueso filete tierno y meloso (1500gr) Con una cantidad muy grande de

marmoleado servida con el hueso de la costilla para maximizar el sabor —
que aporta en Ia cocc:on, lo que ‘hace que tenga una presentacion espectacular

Solomile e e 28.00€

Corte magro (200gr) caractenzada por su Jugosidad y terneza

Entregofii e o o0 0 o d e 25.00€
Corte (400gr) provemente del Iomo alto caractenzado
por el gran marmoleado §% }ugomdad

T-Bone Tigae ' 35.00€
Corte espec:al (600gr) en el que podremos degustar solomillo y entrecot :
en un solo corte caracterizado por la “T" que forma el hueso que los divide

que rodea el hueso por ambas caras

Costillar ‘
h Corte que incluye tanto Ja parte superior como la carne 20.00€ i
A
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f gllaﬁnes de calamar a la carbonara 15.00€

Tiras de calamar patagonico sobre una exquisita combinacion
de yema de huevo, panceta ibérica, trufa blanca y nuestro toque personal
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Calamares Aztecas : ey 8.50
Calamares rebozados en harina de maiz amarillo con emulsion de tinta de calama

@ . | ,
9.50€

Bacalao Campeche _
Bacalao rebozado en orly con mayonesa de chile verde

Tataky de atun :
Attin rebozado en ajonjoli, marcado por sus cuatro lados,

|
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',
; sazonado en salsa teriyaki sobre una base de olivada
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i Mejillones al vapor Lo 8.50€

Mejillones al vapor con salsa de coco y cilantro

g @E=
| Pulpo a la brasa 16.00€

Pulpo a la brasa con cremoso de camote, tomate cherry confitado, L

14.50€

pimientos del padron y cristal de lechuga de mar

=@ .

Matrimonio de zamburifias y langostinos 14.00€ 1§
Langostinos y zambugifias ala brasa con esencia de coral y '
filamentos de chile sérrano - 4

‘estilo Acapulco P
acompanada de aguacate, tomate,
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