


TAPAS o

E NT R ANT E S Media Racion Racién
3 04 personas Mas de 4 person.
Patatas brava 5,00 7,00
Croquetas bacalao 6,00 8,00
Croquetas carne 6,00 8,00
Revuelto ajetes y gambas 7,00 9,00
Queso fresco con arenques 7,00 9,00
Queso frito con mermelada 7,00 9,00
Jamon lbérico 10,00 15,00
Jamon y queso 10,00 12,00
Queso curado 8,00 10,00
Oreja en salsa 6,00 . 8,00
Oreja a la plancha 6,00 8,00
Callos de cerdo 6,00 8,00
Careta a la brasa 6,00 8,00
Rabo de cerdo 6,00 8,00
Costillas de cerdo ajillo 6,00 8,00
Costillas de cordero ajillo 6,00 8,00
) Pollo al ajillo 6,00 8,00
;‘ Alitas de pollo 6,00 8,00
L Magro con tomate 6,00 8,00
' . Albondigas en salsa : 6,00 8,00
Habas con jamoén 6,00 8,00
Lacon 7,00 10,00
Ensaladilla rusa 6,00 8,00
|l Tempura de verdura 8,00 12,00
Jardinera de ahumados 7,00 10,00
“ con tomate partido
Gambas al ajillo 7,00 9,00
) Gamba gabardinada 4,00 6,00 3
Gamba rallada plancha Precio seguin mercado PM
Suprema de gamba 10,00 15,00
al ajillo Por Persona Por Persona 4
Delicias de bacalao 10,00 15,00 e
Calamares a la romana 10,00 15,00 Al g
Combinado de calamares y delicias 10,00 15,00 ;_ 7
Puntilla rebozada 7,00 10,00 ’"Wﬁ
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Sepia plancha - 12,00 15,00
Sepia rebozada 10,00 15,00
Pulpo a la gallega 12,00 15,00

Pulpo a la brasa 12,00 15,00
Ensalada Mixta Lechuga, tomate, esparragos blancos, zanahoria 7,50
rallada, aceitunas, huevo duro, remplacha,
rallada, maiz dulce y atun.
Ensalada de la Casa Mézclum de lechugas, salmdon ahumado, 8,50
bacalao ahumado, anchoas, arenques,
boquerones, tomatitos Cherry, pimientos asados
y aderezo de crema de vinagre balsamico
Ensalada del Chef Mézclum de lechugas, beicon, manzana plancha, 8,50
picatostes, tomatitos Cherry, pechuga de pollo a
tiras y rulo de queso de cabra
Ensalada Tropical Lechuga, pina a dados, jamoén york a tiras, maiz 8,50
dulce y tomate (acompanada de mayonesa si se
desea)
HECHOS A LENA (SEGUN MERCADO)
1 Paella Valenciana de Pollo y Conejo 7,50
/ Paella de pulpo 8,50
Paella de marisco (Por Encargo) 12,00
Paella campera 7,50
Arroz del “Senyoret” 8,50
N Fideua 8,50
rz?{\~ Arroz con bogavante (Por Encargo) (precio segun mercado) PM




Gazpacho Manchego de la zona (por encargo)

10,00 - i

Potaje de garbanzos y verduras 8,00 ——
Consomé con pelotas de carne 6,00 M.\\
/ Sopa de Marisco 6,00
/ Sopa de Pollo 7,00
Menestra de verduras 6,00
Judias con jamoén 6,00
‘ Guisado 6,00
\\ Entremeses variados con ensaladilla rusa 6,00
\\ Salpicon de Marisco (en temporada) 7,00
Salmorejo / Gazapacho Andaluz (en temporada) 6,00
IC—:(CA\)RRNI\IIECS) AL el (SEGUN MERCADO)
S ]
Jamoén al horno 10,00
Solomillo relleno de foie 11,00
) Cordero 12,00
fj Codillo 10,00
' R Cabeza de lomo rellena 10,00
" Paletilla de cordero 15,00
Carrillada ibérica 10,00
Rabo de toro 10,00
Costillas a la miel 10,00
Carne al horno del dia 10,00
CAE\I%IE\S A LA
Cordero 11,00 i
Entrecot 14,00
Solomillo de cerdo 10,00
Solomillo de ternera (precio segln peso 1 Kg) 15,00
———~
Y Secreto 10,00
t;ki‘ Churrasco 10,00
i — Bistec de ternera 10,00
M"“‘"'Wl Conejo 10,00
¥aes o o . Muslo de pollo 10,00
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‘ k ' Chuletén

Embutido de la zona

Lomo

Emperador

Sepia
Merluza
Salmon

Calamar romana

Atdn

POSTRES

CASEROS

.M\\\‘) Pina natural
Fruta del tiempo segun temporada
Copa de la casa [galleta, chocolate y café descafeinado)
Copa de dos chocolates
- 4 Copa de KitKat
Mousse de limén
Mousse de yogur con salsa de frutos rojos
/ Natilla con galleta
Flan de huevo
Flan de turron

Cuajada con miel
Pan de calatrava
Tarta del dia
Postre del dia

g, Pechuga de pollo

Boquerones fritos
Pescados al Horno del dia (segiin mercado)

10,00

(precio segun peso)

10,00
10,00

10,00
12,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
12,00

3,00
2,50
3,00
3,00 o
3,00 L

3,00 (T’W
3,00 @&
3,00 ',nlm
3,00

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00




Meriii Pyaveco

PRIMER PLATO .,

SEGUNDO PLATO

POSTRES CASEROS




JEN ESPECIAL

PAN TOSTADO CON TOMATE Y ALL-I-OLI

TRES ENTRANTES A COMPARTIR:
JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO

DELICIAS DE BACALAO Y CALAMAR A LA ROMANA
SUPREMA DE GAMBA AL AJILLO

PRIMERO O SEGUNDO PLATO A ELEGIR ENTRE TODOS
NUESTROS PLATOS DEL DIA

POSTRE CASERO A ELEGIR O FRUTA DEL TIEMPO

CAFE O INFUSION




EL SERRANO

MONTADITOS & BOCATAS

BOCATAS SIMPLES MEDIO ENTERO

POLLO, CON QUESO O CON
TOMATE

LOMO, CON QUESO O CON
TOMATE

TORTILLA FRANCESA, CON
QUESO O CON TOMATE
ATUN CON ACEITE, CON
TOMATE O CON MAYONESA
JAMON SERRANO, CON
ACEITE O CON TOMATE
PANCETA A LA BRASA
BAICON Y QUESO

BOCATAS ESPECIALES MEDIO ENTERO

JAMON SERRANO, QUESO

MANCHEGO Y TOMATE
TERNERA Y MANTEQUILLA
TERNERA, CEBOLLA Y JAMON
CHIVITO (LOMO, BAICON,
QUESO, MAYONESA, HUEVO
FRITO, LECHUGA Y TOMATE)




EL SERRANO

MONTADITOS & BOCATAS

MONTADITOS

LOMO Y PIMIENTO FRITO
CHISTORRA

ARENQUE, QUESO FRESCO Y
TOMATE

AHUMADOS Y TOMATE
SOBRASADA Y QUESO
MANCHEGO

ENSALADILLA RUSA
REVUELTO DE AJOS TIERNOS
Y ESPARRAGOS

LOMO Y QUESO

LONGANIZA

MORCILLA

LOMO DE ATUN CON RODAIJA
DE TOMATE 2,00

OTROS BOCATAS ENTERO

e CALAMARES ROMANA

e LOMO, QUESO, TOMATE Y
SALSA VERDE

e LONGCGANIZA Y MORCILLA

e VEGETAL (LECHUGA,

MAYONESA, TOMATE, ATUN Y
HUEVO)




RESTAURANTE EL SERRANO |

Autovia de Levante A-35 Km 15, Salida 14
46640 MOIXENT (Valencia)

© Tel: 96 22 90 465

RESTAURANTE HOSTAL EL SERRANO II

Autovia de Levante A-35 Km 12,900, Salida 14
46630 LA FONT DE LA FIGUERA (Valencia)

®© Tel: 96 22 91 001

ventaelserranoldyahoo.es
ventaelserrano1(dgmail.com




